WILDE TRIEBE MENU

Gebeizter Lachs, Gemusegarten,
Pilzerde, Krautercréme
Rote-Bete-Creme,

Salat von Staudensellerie, StiRkirschen,
Schafskése, Curryknusper
Falafel, Joghurt-Minz-Creme
bunter Blumenkohl, Erdbeer-Bulgur-Salat
Gekochte Rinderbrust, sommerliches Gemise,
Bouillonkartoffeln
Johannisbeermousse, Himbeeren,
Heidelbeerschaum, Sauerrahmeis

MENU 3-GANG ohne Rote-Bete-Creme und Falafel 45,00
mit begleitenden Weinen 57,00
MENU 4-GANG ohne Falafel 58,50
mit begleitenden Weinen 74,50
MENU 5-GANG 77,00
mit begleitenden Weinen 97,00
VORSPEISEN HAUPTGANGE

Rote-Bete-Creme, Fischbrétchen mit Kabeljau,

Salat von Staudensellerie, SiiBkirschen, Mini Bete, Eiszapfen, Kohlrabi,

Schafskase, Curry Rotwein-Butter-Sauce

14,00 31,00

Geraucherte Wachtelbrust, Aubergine, Perlhuhnbrust, Mangold,

Renekloden, Walnussmisocreme Mais, Polenta

16,50 29,50

Gebeizter Lachs, Gemusegarten, Gekochte Rinderbrust, sommerliches Gemise,

Pilzerde, Krautercréme Bouillonkartoffeln, Meerrettich

15,50 27,50

Erdbeeren, Biffelmozzarella, Wildkrauter Falafel, Joghurt-Minz-Creme

12,00 bunter Blumenkohl, Erdbeer-Couscous-Salat,

21,50

Ziegenfrischkasemousse,

marinierte Gurke und Cantaloupmelone, Krautercrépes

Granatapfel, Himbeere, Melonensorbet gefullt mit Tomate, Zucchini, Aubergine,

14,00 Schafskase, Honig

21,50

Wir erlauben uns einen Hygieneaufschlag von EUR 2,- pro Person zu berechnen.

Unsere Kartoffeln kommen vom Hof Plate aus Georgsmarienhitte, der Spargel vom Hof Heringhaus

aus Bad Iburg, die Eier vom Hof Kottmann aus Sutthausen, unser Honig von Sutthauser Bienen.

DESSERT

Johannisbeermousse, Himbeeren,
Heidelbeerschaum, Sauerrahmeis
9,50

Moccatarte, Erdbeersorbet,
Erdbeeren

9,50

Comté mit Apfel-Zwiebelchutney
4,50

Kaseauswahl
11,50

Alle Preise in Euro inkl. MwSt.



