Wilde Triebe - Meniv

VORSPEISEN HAUPTGANGE
Rote Bete Carpaccio Selbstgemachte Pastrami Heilbutt 137,
Rote-Bete-Apfel-Salat, Cashewkerne, vom Kalb 6.7 Griinkohl, Rote Bete,
Brillat-Savarin, Feldsalat Pastinaken-Miso-Creme, Schwarzwurzeln, Mandelkrusteln
o Chicorée, Rote Zwiebeln, Pomelo, 38,50

Krautersaitlinge

Gebeizter Lachs 16,00 Rosa gegarte Entenbrust 1379
Buchweizen, Quitte, Rotkohl, Quitte,
Kirbis, Ribchen, Grinkohl Rote Bete Carpaccio 7,9,10 Topfen-Serviettenknddel

*kk

Rote-Bete-Apfel-Salat, Cashewkerne, 36,00
Brillat-Savarin, Feldsalat

Selleriesuppe 15,50 Geschmorte Rinderschulter 17,
i Rosenkohl, Steckriibe, gebratene Pilze,
Selleriesuppe 7 Flower Sprouds, SiiRkartoffelstampf
Geschmorte Rinderschulter 9,50 35,50
Rosenkohl, Steckriibe, gebratene Pilze,
Flower Sprouds, SuRkartoffelstampf Gebeizter Lachs 7..10 Kiirbisgulasch 17,0
b Buchweizen, Quitte, -vegetarisch-
Kirbis, Ribchen, Grinkohl Spitzkohl, Quitte, Spatzle
Quittenkuchen 17,50 26,00
Nougat-Thymian-Eis,
Haselnuss
Menii Weinbegleitung
3-Gang 59,00 15,00
4-Gang ohne Suppe 75,00 20,00
5-Gang 83,00 25,00

Allergene Zutaten:

1 Gluten haltiges Getreide, namentlich Weizen (wie Dinkel und Khorasan-Weizen), Roggen, Gerste, Hafer oder deren Hybridstamme

2 Krebstiere wie Krebse, Garnelen, Krabben, Hummer etc.; 3 Eier; 4 Fisch; 5 Erdniisse; 6 Soja; 7 Milch (einschlieflich Laktose);

8 Schalenfriichte, namentlich Mandeln, Haselniisse, Walnlsse, Cashewnlisse, Pecannlsse, Paranisse, Pistazien, Macadamianiisse, Queensland Nisse;
9 Sellerie; 10 Senf; 11 Sesamsamen; 12 Schwefeldioxid und Sulfite (ab 10 mg pro kg oder I); 13 StiBlupinen; 14 Weichtiere (zum Beispiel Schnecken,
Muscheln, Tintenfisch etc.)

DESSERT

Quittenkuchen 1,75
Nougat-Thymian-Eis,
Haselnuss

12,50

Zimtmousse 13738
Rotweinkuchen,
eingelegte Pflaumen,
Rotweinbirnensorbet
12,50

Manchego
mit Apfel-Zwiebel-Chutney
7,50

Kadseauswahl

mit Frichtebrot 175

und verschiedenen Chutneys
13,50

Alle Preise in Euro und incl. MwSt.



