
  
Wilde Triebe - Menü 

 

Selbstgemachte Pastrami vom Kalb 
vom Alte Werte Hof Ibbenbüren 

Graupensalat, Brunnenkresse, rote Zwiebeln, 
Frühlingslauch, karamellisierte Cashewkerne 

*** 
 

Pochiertes Ei  
Kartoffelkuchen, grüne Sauce,  

eingelegte Pilze 
*** 

 
Lauwarmer Lachs  

Salat von grünem und weißem Spargel, 
Rhabarber, Radieschen 

*** 

Prager Schinken 

vom Osnabrücker Landschwein 
aus der Schlachterei Sostmann 

Eiszapfen, Frühlingslauch, Topinambur, 
Bärlauch-Kartoffel-Knödel 

*** 
 

Karamellmousse 
Rhabarber, Macadamianüsse, Sauerrahmeis 

 
Menü  Weinbegleitung 

3-Gang  65,00 16,50 

4-Gang ohne Lachs 79,00 22,00 

5-Gang 96,00 27,50 

   

   

 

   
  

 VORSPEISEN 
 
Selbstgemachte Pastrami 1,7,9,10 
vom Kalb  
vom Alte Werte Hof Ibbenbüren 
Graupensalat, Brunnenkresse, 
rote Zwiebeln, Frühlingslauch, 
karamellisierte Cashewkerne 
19,00 
 
Pochiertes Ei 1,2,3,4,6,7 
Kartoffelkuchen, grüne Sauce,  
eingelegte Pilze 
16,00 
 
Mit Bärlauch  
gratinierter Ziegenkäse 1,9,10 

Salat von Möhre, Frühlingslauch 
und Sonnenblumenkernen 
15,50 
 
Lauwarmer Lachs 7,9,10 

Salat von grünem und weißem Spargel, 
Rhabarber, Radieschen 
19,00 
 

Bärlauchsuppe 
Wachtelei 
11,50 
 

 
 

 DESSERT 
 
Frischkäsetörtchen 1,3,7,8 
Lemon Curd, Zitronensorbet 
13,50 
 
Karamellmousse 1,3,7 
Rhabarber, Macadamianüsse, 
Sauerrahmeis 
13,50 
 
Roquefort 7 
mit Apfel-Zwiebel-Chutney 
8,00 
 
Käseauswahl  
mit Früchtebrot 1,7,8 
und verschiedenen Chutneys 
14,50 
 
 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Alle Preise in Euro inkl. MwSt. 
V 

Allergene Zutaten: 
1 Gluten haltiges Getreide, namentlich Weizen (wie Dinkel und Khorasan-Weizen), Roggen, Gerste, Hafer oder deren Hybridstämme 
2 Krebstiere wie Krebse, Garnelen, Krabben, Hummer etc.; 3 Eier; 4 Fisch; 5 Erdnüsse; 6 Soja; 7 Milch (einschließlich Laktose);  
8 Schalenfrüchte, namentlich Mandeln, Haselnüsse, Walnüsse, Cashewnüsse, Pecannüsse, Paranüsse, Pistazien, Macadamianüsse, Queensland Nüsse;  
9 Sellerie; 10 Senf; 11 Sesamsamen; 12 Schwefeldioxid und Sulfite (ab 10 mg pro kg oder l); 13 Süßlupinen; 14 Weichtiere (zum Beispiel Schnecken, 
Muscheln, Tintenfisch etc.) 

 

 

Alle Preise in Euro und incl. MwSt. 

 HAUPTGÄNGE 
 

Kabeljau 7,9 
Rieslingsauce, Frühlingsgemüse, 
Kartoffelstampf  
39,50 
 
Prager Schinken 

vom Osnabrücker Landschwein 1,3,7,9 
aus der Schlachterei Sostmann 
Eiszapfen, Frühlingslauch, Topinambur, 
Bärlauch-Kartoffel-Knödel 
36,00 
 
Tafelspitz vom Rind 1,3,7,9 
Spargel, Mangold, 
Kartoffelgratin 
39,50 
 

Blätterteigtörtchen 1,3,7 

-vegetarisch- 
Buntes Gemüse, Kichererbsen, 
Selleriecreme 
27,50 
 

   


